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Mutlu Yillar / 5 yillik FSA stratejisi

Yilin bu zamaninda gelecek yilin ne getirecedine dair
tahmin ve kararlar hakkinda listeler yapiimakta ve iyi
niyetlerimiz basarisizlikla sonuglandiginda nasil hayal
kirkhgr ve esit derecede avuntuya sebep oldugu hizlica
g6zden geciriimektedir.

Gida Standartlari Ajansi, gegen yilin sonbaharinda 2015-
2020 planini istisare igin sundugu, 5 yilhik stratejisini
yayinlamistir. Onerilen 5 yillik planda umut verici buldugum
sey kuresel gida durumuna buyuk bir vurgu yapilmasi ve
bunun  bireysel pazarlari ve ekonomileri  nasil
etkileyecegine yer vermesidir.

Gida  sistemlerini  inceleyen  bilimadamlari,  iklim
degisikliginin ve sonuglarinin dinyada gelecek yillarda
uretilecek gida c¢esitleri ve miktarini blylk ihtimalle
etkileyeceginden emindirler. Bilimadamlarinin Grettikleri
modeller aracihdi ile ekvatoral bolgelerde 2080 yili
itibariyle  verimliligin % 50’lere kadar dusebilecegi
ongorilmektedir. Buna karsin, dinya nifusu artmaktadir.
Tahminler, eger tiuketim aliskanliklari degismez ise
tarimsal Uretimin, 2050 yilinda kiresel talepleri karsilamak
icin 2005 yiliyla kiyaslandiginda %60 oraninda artmasi
gerektigini gostermektedir.

Klresel ekonomik degisiklikler Avrupa ve Birlesik Krallik
Uzerinde gidaya erisim kosullarinda muhtemelen ekstra
baski olusturacaktir. Tarih boyunca, dinyanin gida arzinin
adil payindan daha fazlasina erisebilmemize karsin diger
ekonomilerin ¢ok hizli biyimesinden dolayi diinyanin gida
arzi bu ulkeler tarafindan satin alinacaktir.

Gelecege baktigimizda (bu sadece gelecek 5 yil iginde
veya daha uzun vadede olabilir) gida arzi Uzerindeki
baskinin artacagi agiktir.

Ocak 2015

Gida Standartlari Ajansr’nin sorumluluklari ve gorevleri
1999 yilinda Gida Standartlari Yasasi ile dizenlenmigtir.
Ajansin yarattigi islevlerdeki temel amag, gida tiketimi ile
ilgili olarak ortaya gikabilecek risklerden (Uretim ve tedarik
yoluylada olusabilecek riskler dahil) halk saghgini korumak
ve aksi durumda gida ile alakali  olarak tiketicilerin
cikarlarini korumaktir.

Basitce Ajans, “Gidanin guvenli ve belirtilen 6zelliklerde
oldugunu garanti altina almaktadir. Su an ve gelecekte
yediklerimiz ve yemek secimlerimiz ile saglikli bir yasama
sahip olabiliriz.”

Ajans, bu 6nlemlerin higbirinin garantisi olmadigini daha
gecen yil binlerce insanin gida zehirlenmesi, gida alerjileri
ve gida hassasiyetinin sonucunda hastalandigini ve
yuzlerce kisinin 6ldugini kabul etmektedir. Diizenli olarak
yapilan test sonuglari, dana etinin kuzu eti olarak, basa
baligi mezgit baligi olarak ve 2013 yilinda at etinin dana eti
olarak hatali etiketlendigini gostermistir. Halen yeterince
guvenli ve saglhkl gidaya erisemeyen tiketiciler ve onlarin
cocuklari bulunmaktadir. Bu bulgular gida temin sistemi
Uzerindeki baskilari daha yogunlastirmaktadir ve gelecekte
gida guvenligi ve surdurdlebilirligi artan bir baski altinda
olacaktir.

Bes yillik strateji bu yil iginde yayinlandiinda, ajansin
gergekten diinya ¢apinda bir bakis agisi alacagini ve 2020

sonrasindaki uygulamalar  igin dogru stratejiler
geligtirilecedini distinmekteyim.
ABD’deki Listeria monocytogenes salgini

karamelli elmalarla iligkilendirilmistir

31 Aralik ginu, hastalik dnleme merkezi (CDC) karamelli
elmalarin tiketimiyle alakali oldugunu distindikleri mevcut
Listeria monocytogenes salgini  Uzerine bir  bildiri
yayinlamistir.
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30 Arahk 2014 itibariyle, toplamda 32 kisinin etkilendigi
Listeria  monocytogenes tlrleri salgini 11 eyaletten
bildirilmistir.

31 kisinin hastaneye yatinldidi ve 6 Kkisinin hayatin
kaybettigi bildirilmistir. Bu élumlerin GglUne lister hastaligi
sebep olurken, iki Olime lister hastaliginin etkisi
belirlenememistir.  Altinci  6lum  lister  hastahgiyla
iliskilendirilmemistir.

10 vaka gebelikle iligkili olan (bir hamile bayanda veya
onun yeni dodan bebeginde meydana gelen) Kkisilerde
goérilmus ve birinde hastalik sonucunda bebek kaybi
olmustur.

Ug invazif hastalik (menenjit) 5-15 yas arasindaki saglikli
¢oguklarda gortlmustdr.

Buguine kadar, gorusulen 26 hastanin 23’Gnun (%88) hasta
olmadan dnce, ticari olarak Uretilen, paketlenmis karamelli
elma yedigi raporlanmistir.

Bu aralar, karamelle kaplanmamis ve karamel seker
kaplanmamis veya paketlenmemis elmalar bu salgin ile
iliskilendirilmemistir.

ABD’de yilda yaklasik 2500 hastalik ve 500 o6lim lister
hastaligina dayandiriimaktadir

Bu salgin, patojenlerin  ders  kitaplarina  gore
yorumlanamayacaginin  bir hatirlaticisi  olarak tekrar
karsimiza ¢ikmistir. Uzun raf émri olan ¢ogunlukla islak
cevrelerde imal edilen dondurulmus Urlnlerde, Listeriya ile
karsilasmayi beklerken, karamelli elma gibi disik su
aktiviteli, zengin sekerli Urinde Listeriyanin hayatta
kalabilecegini dusinmek codu insanin listesinin basinda
bulunmamaktadir.

Salmonellanin nasil higbirseyden etkilenmeden
kalabildigini bircok kez tartismamiza karsin bu hafta
ABD’de Salmonellayla kontaminasyon riski yuzinden
paketlenmis parga ceviz satan markalarin g¢esitli Grdinlerinin
geri toplanmasi haberleriyle bu durum daha detayl
aciklanmistir.

Bagka bir geri toplama Ingiltere’de son kullanim tarihi 1
Eylil 2015 olan Aldi Choceur Treasure markasinin 200
grhik paketlerinde bir parti Urinde Salmonella tespit
edilmesi sebebiyle yapiimistir.

Danimarka’daki Statens Serum Enstitisi’ndeki
arastirmacilar tarafindan gelistirilen hesaplama modeline
gore,Salmonella enfeksiyon riski bazi Gilney ve Dogu
Avrupa Ulkerinde, Kuzey Ulkelerinden 10 kat daha
yuksektir.

Arastirmacilar, ispanya (0.61 enfeksiyon/kisi/yll) ve
Polonya ile (0.55) Kuzey Ulkelerinin (isveg 0.06, Finlandiya
0.07 ve Danimarka 0.08) tahminlerini kargilastirdigi zaman
enfeksiyonlarin yillik oraninda 10 kat farklilik oldugunu
bulmuslardir.

Statens Enstitlisi’'nden Kare Mglbak “Bu Ulkelerin giftlik
hayvanlarinda yogun salmonella kontrol programlarinin
olmasi bu tablonun arkasindaki sebeplerden biri olabilir”
diye belirtmistir.

Ortam sicakhgindaki farkliigin da kuguk bir parca rol
oynayabilecegini 6ne surebilirim.

Uluslararasi Gida Mikrobiyolojisi Dergisinin 197. sayisinda
yayinlanacak olan bir makalede, uriinlerin etiketlerindeki
talimatlarla pisirildiginde; her zaman 70 °C’lik 1sida en az 2
dakika pisme suresine ulasilamadigi agiga ¢ikmistir.

Farkh gida matrislerine, farkli seviyelerde Salmonella
asilanmis ve bu urlnler paket talimatlarina goére izgara,
kizartma ve firinlama yontemleriyle pigirilmistir.

78 Ornekten 26’sinda pisirildikten sonra bile pozitif degerler
bulunmustur. En vylksek pozitif degerler Kkizartilan
uriinlerde goézlenmistir.

Bu c¢alisma, c¢apraz kontaminasyondan sonra, c¢ogu
hastaligin yetersiz pisirme sebebiyle oldugu sonucuna
varmaktadir.

RIGHT SOLUTIONS | RIGHT PARTNER

Sayfa | 2/2



