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ileri Bakteriyofaj Uygulamalari

Bu ayki bultende, énceki yayinlarda bahsi gegen yeni veya
0zgun fikirlerin farkli uygulamalarinin gogunlukta oldugu bir
¢ok farkli konuyu vyeniden gbézden gecirecegiz gibi
goriinmektedir.

Daha 6nce geleneksel antibiyotik uygulamalarinin yerini
alan bakteriyofaj uygulamalarini ele almistik; fakat Bill ve
Melinda Gates Vakf’'ndan saglanan 100,000 $’lik hibe
sayesinde yapilan yeni arastirma, bakteriyofajlarin
gelismekte olan  (lkelerdeki  gocuklarin  bagirsak
hastaliklarini dnlemeye nasil yardimci olabilecegini gozler
Ondne sermigtir. Aragtirmacilar domuz bagirsaginda
bakteriyofajlarin nasil Salmonella ve dider bagirsak
patojenlerinin potansiyel buyumesini sinirlayabilecegini
arastirmaktadirlar. Bu hayvanlar ile ¢calisiimasindaki neden
insanlar ile benzer bagirsak bakterilerine ve benzer isleyiste
bir bagisiklik sistemine sahip olmalarindan
kaynaklanmaktadir. Arastirma, Florence, Washington ve
Nottingham Universiteleriyle ortaklasa yurutiimektedir.

Nanoteknoloji ve dogal antimikrobiyal maddelerin
ortak uygulamalari

Nanoteknolojideki yeni gelismelerin mikrobiyoloji alanindaki
uygulamalarinin ve bir ¢ok drinde bulunan dogal
antimikrobiyal bilesiklerin ticari uygulamalarinin nasil fayda
saglayabilecegini dederlendirmistik.

israil'deki Volcani Merkezi ve Giiney lllinois Universitesi’nin
birlikte  ydrattdgu  arastirma  kapsaminda, gida
ambalajlarinin nanopartikdller yardimiyla dogal
antimikrobiyal Urdnler ile kaplanmasina nasil yardimci
olabilecegini igeren bir aragtirma ile bu iki alani birlestirmeyi
basarmislardir.

Zerdecal’da bulunan kurkumin, tizimde bulunan resveratrol
ve zeytinde bulunan hidroksityrosol dahil bircok dogal
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antimikrobiyal madde incelenmistir.  Arastirmacilar,
kurkumin bilesigine tutunabilen nanokesecikler reterek, bu
yapinin cam ve diger ylzeylere baglanabilmesini
basarmisglardir. Bu nanokaplamali yizeyler, partiklllere
temas eden potansiyel patojenleri ve gidalarin bozulmasina
neden olan organizmalari yok edecedi umut ve beklentileri
ile gida ambalajlarina eklenmektedir.

Nanoteknoloji ile kiltlirden bagimsiz hizl

mikrobiyolojik tespit

Son zamanlarda, nanoteknolojinin bir diger yeni uygulamasi
olan bir analiz sistemini tanitan bir firma numunelerdeki gida
patojenlerini iki saatten kisa sirede tespit ettigini
duyurmustur.

Elektrik sinyali Ureten spesifik mikrobiyal DNA'nin tespiti
icin bir karbon nanotlip biyogip platformu kullaniimakta ve
bu sinyal gida numunesi i¢erisindeki organizmalarin varligi
simgelemektedir.

ingiltere’de ve Diinya’da Kampilobakter

Tesco, Kampilobakter kontaminasyonunun en st diizeyde
(>1,000 cfu/g) gorildaglu tavuk sayisinda 6nemli bir
dislsin oldugunu gosteren rakamsal c¢alismasini
yayinlamigtir. Perakendecilere gore, 2014/15 yillarinin son
ceyrekleri kiyaslandiginda en yiiksek Kampilobakter vaka
seviyesinde %7, Uglnclu ¢eyrekleri kiyaslandiginda
neredeyse %9’luk bir disus gdzlemlenmistir.

Gida Standartlari Ajansi tarafindan 2015 Temmuz-Eyll
arasindaki donemi kapsayan arastirma sonuglari
yayinlanmistir ve perakende satin alinan tim tavuklarin
toplamda %15'inin en yuksek seviyede kampilobakter
kontaminasyonu icerdigdi belirtiimistir. Kampilobakter, satin
alinan tavuklarin %76’sinda (farkli seviyelerde) tespit
edilmigtir.
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Bu durumu Dinya’daki diger ulkelerle nasil kiyaslayabiliriz?
EFSA’'nin 2008 yilinda Avrupa Birligi genelinde
mezbahalarda tavuklar Gzerinde yUrittigli c¢alismada
tamamen ayni rakamla (%76) karsilasiimistir. Buna karsin,
israildeki yeni bir calismada tim perakende kanatlilarin
%93'Unun patojen igerdigi (bUylk cogunlukla Kampilobakter
oldugu) iddia edilmektedir. “Avrupa Gozetim” dergisinde
isvigre’deki Kampilobakter hastaliklarinin seviyeleri tizerine
yayinlanan bir makale 1988'den 2013'e kadar bildirilen
Kampilobakter vakalarinin sayisinin 3.127°’den 7.499a
yukseldigini gOstermistir. Rapor, kontaminasyon
sikliklarinin azaltilmasi icin kanatl eti satisi konusunda acil
olarak gida guvenligi 6nlemlerinin alinmasi gerektigini
belirtmistir.

ingiltere Gida Standartlari Ajansi c¢alismasinda yalnizca
perakende satilan bltin tavuklar tGzerine yodunlagmistir;
fakat Amerika’da USDA, kanat, gégus, but gibi islenmis
tavuk ve kiimes hayvanlari pargalarindaki hangi seviyelerin
kabul edilebilir seviyeler olabilecegi Uzerine
tartismaktadirlar.

Kimes hayvanlari konusunda, “Independent” gazetesindeki
bir giincel makale, ingiltere’de kanatl hayvan endustrisinde
antibiyotik  kullanimina devam edilmesinin  énemini
vurgulamistir. Arastirmaci Gazetecilik Blrosu tarafindan
elde edilen sektér rakamlari, ingiltere’de kiimes hayvani
Ureticilerinin florokinolon sinifi antibiyotik kullaniminin son
12 aylhk raporlama periyodunda %59 oraninda
arttirlmasinin bu ilaca direngli bakteri turlerinin gelisimine
sebep olabilecedi  korkularini  arttirmaktadir.  Bu
antibiyotiklerin Amerika’daki tavuk ciftliklerinde kullanimi
2005 yilinda yasaklanmistir.

Victoria'da Tripot Farmers tarafindan Uretilen paketlenmis
salatalarin  bir Salmonella salginina sebep oldugu
distunilmektedir. 23'den fazla farkli tir paketlenmis
salatanin Salmonella anatum iceren kivircikla kontamine
olduguna inanilmaktadir. Ylksek olasilikla salatayi
tukettikten sonra hasta olan 128 vaka bulunmaktadir.
Paketlenmis salata ayrica Singapur, Hong Kong ve
Tayland’a ihrag edilmistir. Kivirciklarin nasil kontamine hale
geldigi GOzerine yapilan arastirmalar halen devam
etmektedir.
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Gida Standartlari Ajansi, ¢i§g yada az pismis yumurtalarin
glvenligini inceleyen taslak bir rapor tzerine 10 haftalik bir
kamuoyu yoklamasi baglatti.

Mikrobiyolojik  Gida  Gilvenliginin  Danisma  Kurulu
(ACMSF) tarafindan bir uzman grup olusturularak yumurta
glvenligi Uzerine odaklanmistir. 15 yil 6nce bu konuda
hazirlanan son rapor ile karsilastinidiginda ingiltere’de
kabuklu yumurtalarda Salmonella riskinin azalmis oldugu
bulunmustur. Grup, ingiltere’de “Lion Code” (kalite sistemi)
kapsami altinda Uretilen yumurtalarin diger yumurtalar ile
kiyaslandiginda ¢ok dusuk bir risk tasidigini bulmustur.
Rapor, “Lion Code” kapsaminda veya bu sisteme es deger
sistemler ile uretilen yumurtalarin ¢ig veya az pismis olarak
geng, hamile ve vyagh gibi en riskli gruplara bile
sunulabilecegini belirtmektedir.

Buna karsin ithal yumurtalar belirli araliklarla Salmonella ile
iliskilendirilmeye devam etmektedir. israil, ispanya’dan ithal
edilen bir parti yumurtada Salmonella bulundugunu
raporlamistir.

ispanya’nin bir giiney kiyi sehri olan Cadiz’de bir barda en
az 112 kisi Salmonella zehirlenmesi sliphesiyle hastalanmig
ve bir kisi hayatini kaybetmistir. Salgindan etkilenen ¢ogu
kisinin siparis ettigi patates ve yumurtadan yapilan tortilla
caseranin Bocadillo olarak adlandirilan kiguk bir sandvigten
kaynaklandigi distnutlmektedir.

Fransa’dan ithal edilen kontamine istridyelerden
kaynaklandigina inanilan bir Norovirls salginindan yaklasik
130 kisi (Isve¢'ten 70 ve Danimarka’dan 60 kisi)
etkilenmistir.

Bir kere daha Salmonella distk su aktivitesi olan bir
ortamda hayatta kalma yetenegini gdstermistir. Amerika’da
birgok eyaleti etkileyen Salmonella virchow’un sebep oldugu
bir salginin “Garden of Life” marka organik karigsimlarda
kullanilan organik yaprak tozunun kontaminasyonuyla
alakal oldugu bulunmustur.
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