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Gida Endustrisinde nanoteknoloji uygulamalari

Cornell Universitesi aragtirmacilari nano-6lgekli bir
ylizey geligtirdiler. Bu teknoloji nano olgekli
gOzenekler olusturmak igin, metal ylzeyin elektrik
yukinU ve ylzey enerjisini degistirebilen, anotlama
adi verilen elektrokimyasal bir igslem kullanmaktadir.
Bu islem bakteri hlcrelerinin tutunmasini ve biyofilm
olusturmasini engelleyen itici bir kuvvet ortaya
¢cikarmaktadir. Anotlanan aliminyumun, pisirme
kaplarini da iceren ticari uygulamalari bulunmaktadir
ve bu uygulamalar yapismaz Ozellikleri ile de
bilinmektedir.

Arastirmacilar, silindirik nano-gdzeneklerin ylzey
alanini genisletmesi sonucunda, bakteri hucreleri
Uzerine uygulanan itici kuvvetin arttigini kanitlamistir.
Bu ekip bakteri itici etkinin arttiriimasi igcin gdzenek
capini daha da kilcultecek anotlama prosesi
iyilestirme galismasi yuritmektedir.

Gida endustrisinde potansiyeli olan bir diger nano-
teknoloji uygulamasi grafendir. Grafen, cok ince,
neredeyse seffaf bir sayfa yapisinda, bir atom
kalinhginda olan saf karbondur. Grafen, ¢ok disuk
agirhgina karsgin oldukga guclidir ve muhtesem 1si
ve elektrik iletkenligine sahiptir. Manchester
Universitesi bilim adamlari grafen galismasiyla 2010
yiinda Fizik alaninda Nobel Oduli kazanmislardir.
Grafenin uygulama alanlarinin sonu yoktur, ancak
malzeme onemli antibakteriyel Ozellikler
gobstermektedir. Grafen katmanlari sasirtici bir sekilde
bir balik ag1 gibi bakteri hucrelerini hapsetmektedir.
Elektron mikroskobuyla incelendiginde grafenin farkh

Subat 2015

tiplerinin  bakteriyi
gorilmektedir.

yakaladigi veya  sardigi

Bu nanoteknoloji drtnlerinin  gida endustrisinde
potensiyel uygulamalari halen degerlendiriimektedir;
fakat muhtemelen gelecekte gidalarin bakterilerin
tutunamayacag! yuzeylerde islenecedi ve bakteri
hicrelerini  yakalayip  oldiren malzemeler ile
paketlenecegdi dusunulmektedir.

Avrupa Birligi hastalik
arttigini gosteriyor

raporu Listeriya'nin

Avrupa Gida Guvenligi Kurumu (EFSA) ve Avrupa
Hastallk Onleme ve Kontrol Merkezi (ECDC)’nin
raporuna gore, Avrupa’da Kompilobakter vakalarinin
sayisi sabitlenirken Lister hastaligi hala artmaktadir.

32 Avrupa Ulkesindeki hastalik go6zetimlerinin
Ozetlendigi “2013 yilindaki trendler ve zoonoz,
zoonotik ajanlar ve gida kaynakll salginlarin
kaynaklari” hakkindaki Avrupa Birligi 6zet raporu bu
hafta yayinlanmigtir.

2013 yihinda en c¢ok bildirilen zoonotik hastalik
Kompilobakteriyozis olmustur, fakat birkac yildir
yukseliste olan bu hastaligin insanlarda olusturdugu
enfeksiyon trendi sabitlenmigtir. Rapora goére tavuk,
patojenin ana kaynagi olmustur.

irlanda Gida Giivenligi Kurumu tarafindan yayinlanan
rapor kompilobakter vakalarinin 2014'de 2288'den
2600’e yuUkseldigini belirterek bu durumun aksini
gbstermektedir.

Salmonellozis, 2012 yilina oranla % 7,9 luk bir
disusle sekiz yillik bir dislis trendi olusturmustur.
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Rapor, bu diususu kiimes hayvanlarinda
gercgeklestirilen Salmonella kontrol programlarina ve
Uye devletlerin kimes hayvanlarinda Salmonella
gobrilme sikligini disdrmek igin koydugu hedefleri
yerine getirmelerine dayandirmaktadir.

Listeriya vakalari 2012 ve 2013 yillar1 arasinda % 8,6
artarken,  Verocytotoxigenic E. coli (VTEC)
enfeksiyonlarinda % 5,9'luk artis olmustur.

VTEC vakalarinin bildirimlerindeki artisa, 2011 yilinda
Almanya ve 15 J(lkede, kontamine olmus ¢ig
filizlenmis tohum tiketilmesi sonucu 3,800’den fazla
kisinin etkilendigi E.coli O104:H4 salgini sonrasinda,
Avrupa Ulkelerinde artan farkindahdin etkisi oldugu
dusunUlmektedir.

Gecen ayki blltenimizde degerlendirdigimiz artan
kuresel nidfusun beslenme zorluklarina, dinyada
besinsel protein kaynagi alternatifi olarak buyuk bir
potansiyele sahip olan 1,500 yenebilen bdcek
tirinin ¢dzim sunabilecegi distnilmektedir. Buna
karsin, Belgcika Federal Besin Zinciri Guvenligi
Ajansinin  Bilim Komitesi tarafindan yapilan bir
calisma, boceklerin gida guvenligi konusunda bilimsel
yayin bulunmadigini ortaya ¢ikarmigtir.

Bu calisma, ozellikle bdceklerin tiketimiyle alakal
potansiyel fiziksel, kimyasal (alerjenler dahil) ve
mikrobik zararlara deginmektedir.

Bu zararlar bdcek tirlerine, yetistirme kosullarina
(yem ve cevre) ve sonrasindaki islemlere baghdir,ve
bdceklerin Uretim ve satigi sirasinda uygun ve yogun
kullanilan iyi hijyen ve tretim uygulamalarinin hayata
gecirilmesi ile buyuk oranda kontrol edilebilmektedir.

Belcikali arastirmacilar, insani tiketime uygun
bbécekler Uzerine yaptiklar ¢galismalarini, 2011 yihinda
Ulkelerinde pazarlanan bir diizine bocek tird tzerine
yogunlastirdilar. Bu turler; Asya cekirgesi, kicik ve
blyuk petek glvesi, ¢dp bdcegi, bufalo kurtlari, ipek
bdcegi kelebegi, cizgili ¢cekirge, circir bocegi, Afrika
gocmen cekirgesi, Amerika ¢o6l cekirgesi, sari un
kurtlar ve stiper solucanlari icermektedir.

Bu calisma “bécekleri yemek siradisidir ve genellikle
garip olarak kabul edilir” diye belirterek acik¢a “ben
Unliydm ¢ikarin beni buradan” yarisma programinin
Belgcika TV ekranlarina ulasamayagini  kabul
etmektedir.

Aralik 2013 mikrobiyoloji bilteninde az pisirilmis
hamburger sunan restoranlarin artan populeritesinin
nasil bir potansiyel saglik riskine sebep oldugundan
bahsedilmesine karsin, tiketiciler bu riskleri az pismis

biftek  tuketenlerle  karsilastirdiginda  yanilgiya
dusebilirler.
Ocak ayinda Gida Standartlari  Ajansr'ndaki

toplantida FSA kurulu, ajansin acil olarak, az pismis
hamburgerlerin satisina iliskin tanimlayici tavsiyede
bulunmasi ihtiyacini belirtmistir. Kurul,
hamburgerlerin 700°C’ye esdeger bir sicaklikta en az
2 dakika pisirilmesi gerektigini vurgulamistir.

Paris’te bulunan Pasteur Enstitisi'ndeki salmonella
referans laboratuvari, Texas'da bulunan Tech
Universitesi arastirmacilari  tarafindan yeni bir
salmonella tdrunin izole edildigini onaylamistir;
aslinda yeni serotip olan organizmaya Salmonella
Lubbock ismi verilmigtir.

Arastirmacilar, yeni organizmanin mevcut Salmonella
montevideo ve Salmonella mbandaka tirlerine c¢ok
benzedigini ve Salmonella Lubbock tiriiniin gegmiste
bu iki thr olarak yanlis tanimlanmis olabilecedini iddia
etmektedirler.

Lubbock serotipine 6zgl olan DNA diziliminin batln
gen siralamasinin bulunmasi sonucunda bu serotipin
yeni bir tir olduguna dair tanimlama yapilimis olup,
serotiplerin batin gen dizilimlerinin ¢dzulmesiyle bir
ka¢c vyeni tarin daha kesfedilebilecegi ihtimalini
arttirmigtir.

IBM ve Mars Inc. son zamanlarda bir gida guvenligi
tim gen dizilimi projesinde is birligi yaptiklarini
aciklamiglardir.
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